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ALFA EVENTI PRESENTA

ALTA CUCINA E FRANCIACORTA

VENERDTI 25 FEBBRAIO ore 20,30
PRESSO RISTORANTE PO’ NUOVA GESTIONE
Via Nino Bixio n.6 Pilacenza

¥
MENU’ DI MICHELA OPPO

Fantasia di salmone e spada

Marinato con misticanza di verdure

Tortino di polenta con ragout di polpo colore, porcini e tartufo
Barchetta di melanzana con sarda in agrodolce e sedano rapa
Gnocchetti sardi ai frutti di mare
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Grigliata mista di pesce con: sfiletto di orata o branzino,
pesce spada, trancio di salmone,

gamberone, scampo.

Mandarino ripieno di sorbetto

¥

FRANCIACORTA LE MARCHESINE
Extra Brut D.O.C.G.
Rosé¢ Millesimato 2007 Brut D.O.C.G.
Millesimato 2006 Brut D.O.C.G.

Costo € 68 a persona
Info e prenotazioni ALFAEVENTI 348 7497453 e-mail info@alfacventi.it
RISTORANTE PO’ 0523 321680

www.alfaeventi.it www.ristorantepo.it




